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Currículum vitae SANCHEZ, VIRGINIA ESTELA
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Secretaria Académica

EXPERTICIA EN CYT

Areas de Actuación y Líneas de Investigación:

Palabras clave frutos rojos, polifenoles, color , preservación de alimentos

2.11 - Otras Ingenierías y Tecnologías

2.11.1 - Alimentos y Bebidas

Jugos, productos preservados a partir de frutas finas (concentrados, deshidratados)

Resumen:
Dentro de la línea: Desarrollo de alimentos saludables ricos en polifenoles, se trabajó con frutos rojos y cerezas, en
función de realizar estudios sobre polifenoles y antocianinas. Estos compuestos actúan previniendo o retardando la
oxidación del alimento y son indicadores de su calidad. Por lo tanto resulta de interés obtener productos derivados
con un contenido estable de este tipo de compuestos durante su almacenamiento.Se trabajó con jugos
comerciales,y con pulpa o jugos obtenidos de fruta congelada de arándano, sauco, casis, maqui y cerezas. Se
aplicaron tecnologías destinadas a su preservación como escaldado, pasteurizado, concentración (en Rotavap) y
deshidratación (por liofilización o secado spray) . Con los productos obtenidos se realizaron estudios de vida útil
por almacenamiento. Se analizó el contenido de polifenoles totales (por Folin- Ciocalteau), antocianinas, densidad
de color y color polimérico (por pH diferencial y decoloración), capacidad antioxidante (espectrofotométricamente
por inhibición del radical DPPH*), análisis de color (por fotocolorímetría).

Palabras clave berries, polyphenols, colour, food preservation

FORMACION

FORMACION ACADEMICA -  Nivel Universitario de Posgrado/Doctorado:

12-1999Fecha egreso:

Situación del

12-1994

 Instituciones otorgantes del título:

Fecha inicio:

Completo

Institución del director/tutor:

Información

Denominación de la Doctorado de la Universidad de Buenos Aires

¿Realizó su posgrado con una

Ciencias QuímicasÁrea de

Otras Ciencias QuímicasSub-area de

Alimentos- MicrobiologíaEspecialidad:

Título: Doctora de la Universidad de Buenos Aires (Area: Ciencias Químicas)

Título de la tesis : Producción de proteasas fúngicas por fermentación en estado sólido para su aplicación en la
industria de alimentos

Porcentaje de avance de la

PilosofApellido del director/tutor:

Ana María RenataNombre del director/tutor:

 FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Número de

Nombre del codirector/cotutor:

Apellido del codirector/cotutor:

Institución del codirector/cotutor:

Si

 Institucion:

 CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS (CONICET)

 FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
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UNIV. CATOLICA ARGENTINA
Secretaria Académica

FORMACION ACADEMICA -  Nivel Universitario de Grado:

03-1991Fecha egreso:

Situación del

06-1984

 Instituciones otorgantes del título:

Fecha inicio:

Completo

NoObtención de título intermedio:

Información

Denominación de la carrera: Licenciatura en Ciencias Biológicas

Denominación del título

CIENCIAS NATURALES Y EXACTASÁrea de conocimiento:

Ciencias BiológicasSub-area de

Especialidad:

Título: Licenciada en Ciencias Biológicas

Título de la tesina: % de avance de la

Apellido del director/tutor:

Nombre del director/tutor:

 FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

FORMACION COMPLEMENTARIA -  Cursos de posgrado y/o capacit. extracurriculares:

Información

Comunicación y MediosÁrea de

Otras Comunicación y MediosSub-area de

Aulas virtuales, blended learningEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." (UCA)

Fecha22/09/2020Fecha inicio: 10/11/2020

CompletoSituación del

Tipo de curso:

Entornos Virtuales de AprendizajeDenominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de aprobaciónTipo de certificación

Información

Comunicación y MediosÁrea de

Otras Comunicación y MediosSub-area de

Aulas VirtualesEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." (UCA)

Fecha07/04/2017Fecha inicio: 04/05/2017

CompletoSituación del

Tipo de curso:

Curso de capacitación en creación de aulas virtuales.Denominación del

Entre 25 Y 50 horasCarga Certificado de aprobaciónTipo de certificación

Fecha19/05/2014Fecha inicio: 16/06/2014

CompletoSituación del

Tipo de curso:

Seminarios de HPLCDenominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación
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Secretaria Académica

Información

Ciencias QuímicasÁrea de

Química AnalíticaSub-area de

Cromatografía Líquida de Alta Resolución: HPLCEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FACULTAD DE FARMACIA Y BIOQUIMICA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Información

Ciencias de la Computación e InformaciónÁrea de

Otras Ciencias de la Computación e InformaciónSub-area de

BioestadísticaEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.

Fecha28/12/2012Fecha inicio: 28/12/2012

CompletoSituación del

Tipo de curso:

Taller de Análisis de datos con InfostatDenominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Alimentos y BebidasSub-area de

Antioxidantes en alimentosEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FANUS

Fecha12/04/2012Fecha inicio: 12/04/2012

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Antioxidantes Naturales”.Denominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Alimentos y BebidasSub-area de

Nutrición-AntioxidantesEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." (UCA)

Fecha14/09/2011Fecha inicio: 14/09/2011

CompletoSituación del

Tipo de curso:

 “Alimentando el Futuro de América Latina, Alimentación Saludable paraDenominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Fecha07/04/2009Fecha inicio: 28/05/2009

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Bioestadística con manejo de programas”.Denominación del

Entre 51 Y 100 horasCarga Certificado de aprobaciónTipo de certificación
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Currículum vitae SANCHEZ, VIRGINIA ESTELA

UNIV. CATOLICA ARGENTINA
Secretaria Académica

Información

MatemáticasÁrea de

Estadística y ProbabilidadSub-area de

BioestadísticaEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FACULTAD DE FARMACIA Y BIOQUIMICA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Alimentos y BebidasSub-area de

Análisis SensorialEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.

Fecha25/08/2008Fecha inicio: 26/08/2008

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Entendiendo el Sabor”.Denominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Alimentos y BebidasSub-area de

Alergenos en alimentosEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

AATA

Fecha11/09/2007Fecha inicio: 11/09/2007

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Declaración de alergenos”.Denominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Otras Ingenierías y TecnologíasSub-area de

BPMOEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

ASOCIACION QUIMICA ARGENTINA (AQA)

Fecha01/07/2004Fecha inicio: 02/07/2004

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Buenas Prácticas de Manufactura: bases de la inocuidad y calidad de losDenominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Fecha29/03/2004Fecha inicio: 02/04/2004

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Introducción en Cromatografía Líquida de Alta Performance – HPLC ”.Denominación del

Entre 25 Y 50 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación
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Currículum vitae SANCHEZ, VIRGINIA ESTELA

UNIV. CATOLICA ARGENTINA
Secretaria Académica

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Otras Ingenierías y TecnologíasSub-area de

HPLCEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

ASOCIACION QUIMICA ARGENTINA (AQA)

Información

Ingeniería del Medio AmbienteÁrea de

Otras Ingeniería del Medio AmbienteSub-area de

Análisis de aguasEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FACULTAD DE INGENIERIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Fecha14/12/2000Fecha inicio: 15/12/2000

CompletoSituación del

Tipo de curso:

Simposio Internacional “Desafíos y nuevas perspectivas en el controlDenominación del

Hasta 24 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

Información

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea de

Otras Ingenierías y TecnologíasSub-area de

DSCEspecialidad:

 Institución en que realiza o realizó el curso:

FACULTAD DE INGENIERIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Fecha20/09/1999Fecha inicio: 24/09/1999

CompletoSituación del

Tipo de curso:

“Análisis calorimétrico de la cinética de transformación”.Denominación del

Entre 25 Y 50 horasCarga Certificado de asistenciaTipo de certificación

FORMACION COMPLEMENTARIA -  Idiomas:

Información

Idioma: Inglés

IntermedioNivel de dominio del

Certificado/s obtenido/s:

Institución emisora del Año de obtención del

CARGOS

DOCENCIA - Nivel superior universitario y/o posgrado:

Hasta:10-2010Fecha inicio:
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PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." / FACULTAD DE INGENIERIA
Y CIENCIAS AGRARIAS

Regular o por concurso

Otro de nivel superior

Condición:

Nivel

Cargo:

Dedicación horaria 40 horas o más

Institución:

Universitario de grado

Tipo de honorarios: Rentado

CompletaDedicación:

Actividades Actividad Profesor responsable

 Dra. Virginia Sanchez 1 Química Biológica (Ing. Alimentos)

 Dr. Carlos Blasi 2 Química Biológica (Ing.Agronómica)

03-2008

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE INGENIERIA / DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA

Interino

Jefe de trabajos prácticos

Condición:

Hasta:

Nivel

Cargo:

Dedicación horaria

08-2006

De 0 hasta 19 horas

Institución:

Fecha inicio:

Universitario de grado

Tipo de honorarios: Rentado

SimpleDedicación:

Actividades Actividad Profesor responsable

 Dra. Marta Segovia de Huergo Microbiología Industrial

09-2010

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." / FACULTAD DE INGENIERIA
Y CIENCIAS AGRARIAS

Regular o por concurso

Jefe de trabajos prácticos

Condición:

Hasta:

Nivel

Cargo:

Dedicación horaria

08-2006

De 20 hasta 39 horas

Institución:

Fecha inicio:

Universitario de grado

Tipo de honorarios: Rentado

Semi-exclusivaDedicación:

Actividades Actividad Profesor responsable

 Lic.Inés Solá - Dr.Carlos Blasi Química Biológica

08-2006

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE INGENIERIA / DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA

Interino

Jefe de trabajos prácticos

Condición:

Hasta:

Nivel

Cargo:

Dedicación horaria

08-2005

De 20 hasta 39 horas

Institución:

Fecha inicio:

Universitario de grado

Tipo de honorarios: Rentado

Semi-exclusivaDedicación:

Actividades Actividad Profesor responsable

 Dra. Marta Segovia de Huergo Microbiología Industrial

08-1998

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE INGENIERIA / DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA

Jefe de trabajos prácticos

Hasta:

Cargo:

Dedicación horaria

03-1998

De 0 hasta 19 horas

Institución:

Fecha inicio:

Tipo de honorarios: Rentado

SimpleDedicación:
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Currículum vitae SANCHEZ, VIRGINIA ESTELA

UNIV. CATOLICA ARGENTINA
Secretaria Académica

InterinoCondición:

Nivel
Universitario de grado
Actividades Actividad Profesor responsable

 Q u í m i c a  O r g á n i c a  E s p e c i a l
( Q c a . B i o l ó g i c a )

08-2005

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE INGENIERIA / DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA

Regular o por concurso

Ayudante de primera

Condición:

Hasta:

Nivel

Cargo:

Dedicación horaria

02-1996

De 0 hasta 19 horas

Institución:

Fecha inicio:

Universitario de grado

Tipo de honorarios: Rentado

SimpleDedicación:

Actividades Actividad Profesor responsable

 Dra. Marta Segovia de Huergo Microbiología Industrial

03-1988

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES

Interino

Ayudante de segunda

Condición:

Hasta:

Nivel

Cargo:

Dedicación horaria

09-1987

De 0 hasta 19 horas

Institución:

Fecha inicio:

Universitario de grado

Tipo de honorarios: Ad Honorem

SimpleDedicación:

Actividades Actividad Profesor responsable

 Genética

DOCENCIA - Cursos de posgrado y capacitaciones extracurriculares

12-1996

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES / DEPARTAMENTO DE
INDUSTRIAS

Hasta:

Cargo: Dedicación horaria

12-1996

Institución:

Fecha inicio:

Fermentación enNombre o temática del Tipo de curso: Curso

Carga horaria total del curso: 45

CATEGORIZACION DEL PROGRAMA DE INCENTIVOS:

Institución:
DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA ; FACULTAD DE INGENIERIA ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Categoría en el Programa de Categoría IV

Año de 1998

01-2006Fecha inicio: 09-2006Hasta:

OTROS CARGOS:

Página 8 de 25
Fecha de impresión:

19/09/2022



Currículum vitae SANCHEZ, VIRGINIA ESTELA
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40 horas o másDedicación horaria

Supervisora de Planta

Categoría:

Institución:

Biotecnología Argentina S.A.

01/10/2004 31/12/2005Fecha inicio: Fin:

Cargo:

ANTECEDENTES

FORMACION DE RRHH EN CYT - Pasantes de I+D y/o formación académica :

RetortoApellido/s:Nombre/s: María Luz

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2017 Año 2018

Institución de trabajo:
FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE
LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Productos preservados obtenidos a partir de jugos de berries y deTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

MiguensApellido/s:Nombre/s: Candelaria

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2017 Año 2018

Institución de trabajo:
FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE
LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Productos preservados obtenidos a partir de jugos de berries y deTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

CabreraApellido/s:Nombre/s: Tomás

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2017 Año 2018

Institución de trabajo:
FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE
LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Productos preservados obtenidos a partir de jugos de berries y deTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado
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MunnoApellido/s:Nombre/s: Juliana

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Director o tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2016 Año 2017

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Productos preservados obtenidos a partir de jugos de berries y deTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

HerreraApellido/s:Nombre/s: Rodrigo

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Director o tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2016 Año 2017

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Productos preservados obtenidos a partir de jugos de berries y deTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

SeibaneApellido/s:Nombre/s: Pilar

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Director o tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2014 Año 2015

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Efecto de la adición de trehalosa en la calidad del puré de bananaTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

TerranovaApellido/s:Nombre/s: Carla

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2014 Año 2014

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Contenido de polifenoles totales y color en jugos y pulpas de berries yTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado
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HompsApellido/s:Nombre/s: Catalina

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2014 Año 2014

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Contenido de polifenoles totales y color en jugos y pulpas de berries yTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

SchichtApellido/s:Nombre/s: María Mercedes

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Director o tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2013 Año 2014

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Desarrollo de productos preservados a partir de cerezas frescas yTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

IsequillaApellido/s:Nombre/s: Ernesto

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2013 Año 2014

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Desarrollo de productos preservados a partir de cerezas frescas yTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

ShawApellido/s:Nombre/s: Clara

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Co-director o co-tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2011 Año 2012

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

1- Obtención de pulpa y jugo a partir de cerezas congeladas y suTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado
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Gallegos LuqueApellido/s:Nombre/s: Josefina

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Director o tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2010 Año 2010

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Evolución de antocianinas monoméricas en jugos comerciales deTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

FalcoApellido/s:Nombre/s: Federico

Función

Tareas de investigación y desarrollo

Director o tutor

Tipo de tareas:

Año desde: 2010 Año 2010

Institución de trabajo:
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS ; FACULTAD DE CS.AGRARIAS ; PONT. UNIVERSIDAD CATOLICA
ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS."

Ámbito institucional:

Cuantificación de polifenoles y antocianinas monoméricas en vinosTema del plan de trabajo:

Nivel educativo del pasante: Universitario de grado

FINANCIAMIENTO CYT - Proyectos I+D:

Fecha desde: 05-2019 Fecha hasta: 05-2021

Desarrollo de ingredientes para su uso como colorantes naturales o como fuente de compuestos bioactivos, a
partir de frutas ricas en polifenoles. Optimización del proceso de secado y evaluación de aplicaciones en
alimentos

Los frutos rojos poseen altos contenidos de compuestos antioxidantes como son los polifenoles, en particular las
antocianinas, lo quees demandado en la actualidad para la formulación de alimentos saludables que tengan la
presencia de compuestos beneficiosos parala salud. Existe una vinculación entre el alto contenido de polifenoles
con la inhibición de enfermedades provocadas por el dañooxidativo, tales como las enfermedades cardíacas, las
hemiplejias y el cáncer. El estudio de estos efectos ha adquirido gran importancia en el ámbito científico de la
tecnología de alimentos y la medicina. En los últimos años el grupo de trabajo al cualpertenecen las
investigadoras responsables, en la Facultad de Ingeniería y Cs Agrarias, UCA, ha estudiado las características
dediferentes frutos rojos como berries (arándano, cassis, sauco, maqui) y cerezas de la región patagónica
argentina, la cual presentacondiciones agroecológicas ideales para su producción. Se ha observado que todos
ellos poseen altos niveles de polifenoles yantocianinas. En especial el sauco y cassis presentan altos niveles de
componentes bioactivos y una relativamente alta estabilidad delcolor ante procesos como calentamiento o
almacenamiento por tiempos prolongados. La demanda de componentes bioactivos ycolorantes provenientes de
fuentes naturales como las frutas, genera la necesidad de seguir investigando las formas de mejorar
lastecnologías para su obtención y conservación. En este sentido, las técnicas de deshidratación como la
liofilización o el secado sprayson las más aplicadas para el desarrollo de ingredientes deshidratados donde los
compuestos de interés quedan encapsulados en unamatriz formada por macromoléculas como almidones,
polisacáridos y proteínas. EL proyecto que se plantea tiene como objetivo laobtención de sistemas deshidratados
basados en jugos de frutas con alto contenido en antocianinas (frutos rojos, cerezas, uva tinta)que sean estables a
temperatura ambiente y retengan los componentes originales de las frutas. Se planea estudiar
diferentesformulaciones y condiciones de proceso para la encapsulación de los agentes bioactivos. Se estudiará
el contenido de compuestosbioactivos y color en los sistemas deshidratados, las características de

Denominación del proyecto:

Descripción del proyecto:

Tipo de actividad de Investigación aplicada

Tipo de

PICTO ANPCYT - UCACódigo de

PICTO-2017-0071
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Campo

Moneda: Pesos Monto total: 298000.00

Institución

Alimentos

funcionalidad como higroscopicidad y solubilidad, sumorfología y temperatura de transición vítrea. Por técnicas
con HPLC se espera profundizar en el estudio de la estabilidad de lasantocianinas mayoritarias, y la capacidad
antioxidante mediante técnicas químicas como DPPH o su estudio en sustratos biológicos.Los polvos obtenidos
se estudiarán para su aplicación como colorantes naturales en alimentos o sistemas modelos analizando elefecto
de factores tales como pH, concentración de macroingredientes, temperatura, presencia de otros componentes.
También seanalizará la estabilidad de los polvos obtenidos de las diferentes frutas en la preparación de cápsulas o
comprimidos para su consumo como fuente de antioxidantes.

Función desempeñada:  Investigador

Sub-área del conocimiento:

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea del conocimiento:

Alimentos y Bebidas

Especialidad: Polifenoles

Palabra POLIFENOLES, FRUTOS ROJOS, COLOR, ANTIOXIDANTES, ENCAPSULADOS, SECADO

Fecha fin:05-2019 05-2021Fecha de inicio de participación en el

Apellido Cuil RolNombre

ROSA 27239925303BAEZA Director

Institución Ejecuta % Financ.DemandEvalua Adopta Promuev

Si No
 FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT.
UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS." 50No No No

No Si
 AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION CIENT  Y TECNOLOGICA
(ANPCYT) ; MINISTERIO DE CIENCIA, TEC. E INNOVACION
PRODUCTIVA

50No No No

Campo

Moneda: Pesos Monto total: 10000.00

Fecha desde: 12-2012 Fecha hasta:

Institución

12-2017

Productos preservados a partir de variedades de cerezas.

Alimentos

La ingesta de frutos y vegetales ha sido asociada largamente a la reducción del riesgo de contraer enfermedades
causadas por stress oxidativo. Este efecto protector puede ser parcialmente atribuido a las propiedades
antioxidantes de compuestos como polifenoles y antocianinas. Las cerezas contienen cantidades considerables
de estos compuestos bioactivos, por lo tanto resulta de interés su estudio y el de productos derivados que
mantengan dichas propiedades. Los objetivo del trabajo son caracterizar jugos obtenidos de distintas variedades
de cerezas. Obtener productos preservados aplicando tecnologías como escaldado, pasteurizado, concentración
(en Rotavap) y deshidratación (por liofilización o secado spray). Realizar estudios de vida útil por almacenamiento.
Se analizará principalmente el contenido de polifenoles totales (por Folin- Ciocalteau), antocianinas, densidad de
color y color polimérico (por pH diferencial y decoloración), capacidad antioxidante (espectrofotométricamente por
inhibición del radical DPPH*), análisis de color (por fotocolorímetría).

Denominación del proyecto:

Descripción del proyecto:

Tipo de actividad de Investigación aplicada

Tipo de

Código de

Sub-área del conocimiento:

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea del conocimiento:

Alimentos y Bebidas

Especialidad: Cerezas

Palabra CEREZAS, POLIFENOLES, ANTOCIANINAS, COLOR, DESHIDRATACIÓN

Institución Ejecuta % Financ.DemandEvalua Adopta Promuev

Si Si
 FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT.
UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS." 100No No No
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Función desempeñada:  Investigador

Fecha fin:12-2012 12-2017Fecha de inicio de participación en el

Apellido Cuil RolNombre

Rosa Baeza Director

Campo

Moneda: Pesos Monto total: 10000.00

Fecha desde: 12-2010 Fecha hasta:

Institución

12-2016

Desarrollo de un polvo conteniendo los polifenoles del vino tinto para su uso como ingrediente de una bebida
saludable.

Alimentos

En 1989 resultados de un estudio de la Organización Mundial de la Salud demostraron que la ingesta de
cantidades moderadas de vino tinto en países viñateros, sería responsable de la baja incidencia de patologías
coronarias. Este efecto beneficioso se ha atribuido al alto contenido de polifenoles del vino tinto, los que pueden
actuar como secuestradores de radicales libres y antioxidantes. Sin embargo hay algunos inconvenientes
relacionados a la ingesta del alcohol contenido en el vino, como enfermedades relacionadas con su exceso o
impedimentos de consumo por razones étnicas, sociales o religiosas. Por lo tanto los objetivos del trabajo
fueron:Estudiar la encapsulación de los polifenoles del vino tinto en una matriz amorfa de maltodextrina a través
de técnicas de deshidratación como liofilización o secado spray, que permiten la eliminación simultánea del agua
y el alcohol del vino manteniendo sus propiedades. Realizar la caracterización físico-química del polvo seco
obtenido. Estudiar  la incorporación del polvo como ingrediente en un alimento con propiedades funcionales.

Denominación del proyecto:

Descripción del proyecto:

Tipo de actividad de Investigación aplicada

Función desempeñada:  Investigador

Tipo de

Código de

Sub-área del conocimiento:

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea del conocimiento:

Alimentos y Bebidas

Especialidad: Vino

Palabra POLIFENOLES, ANTOCIANINAS, VINO TINTO, ENCAPSULACIÓN

Fecha fin:12-2010 12-2015Fecha de inicio de participación en el

Apellido Cuil RolNombre

Jorge Chirife Director

Institución Ejecuta % Financ.DemandEvalua Adopta Promuev

Si Si
 FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT.
UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS." 100No No No

Fecha desde: 12-2010 Fecha hasta: 12-2017

Estabilidad de polifenoles y características sensoriales de frutos rojos procesados.

Los berries contienen una gran cantidad de compuestos químicos denominados polifenoles valorados por sus
propiedades antioxidantes y su intenso color. Estas frutas son consumidas frescas y en forma de productos
basados en ellas como jugos, salsas, conservas, mermeladas entre otros. Estos productos reciben un tratamiento
térmico con el objetivo principal de inactivar enzimas responsables de su deterioro presentes naturalmente en las
frutas. La determinación de parámetros cinéticos del deterioro durante el almacenamiento puede ser de utilidad
para predecir los cambios en la composición y color de los productos, y determinar sus características al final de
la vida útil. Los objetivo del trabajo son estudiar los cambios en el color, contenido de antocianinas totales y
polifenoles y determinar parámetros cinéticos como

Denominación del proyecto:

Descripción del proyecto:

Tipo de actividad de Investigación aplicada

Tipo de

Código de
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Campo

Moneda: Pesos Monto total: 10000.00

Institución

Alimentos

Energías de Activación (Ea), Q10 y tiempos medios de reacción en pulpas de arándano, sauco, casis, y maqui,
durante su almacenamiento o tratamiento a distintas temperaturas.

Función desempeñada:  Investigador

Sub-área del conocimiento:

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea del conocimiento:

Alimentos y Bebidas

Especialidad: Frutos Rojos

Palabra FRUTOS ROJOS, ANTOCIANINAS, COLOR, DEGRADACIÓN, CINÉTICA

Fecha fin:12-2010 12-2017Fecha de inicio de participación en el

Apellido Cuil RolNombre

Rosa Baeza Director

Institución Ejecuta % Financ.DemandEvalua Adopta Promuev

Si Si
 FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS AGRARIAS ; PONT.
UNIVERSIDAD CATOLICA ARG."STA.MARIA DE LOS BS.AS." 100No No No

Campo

Moneda: Pesos Monto total: 39000.00

Fecha desde: 12-2010 Fecha hasta:

Institución

12-2013

PIP-CONICET 2010 : "Evaluación sensorial y físico-química de jugos de arándano, casis y sauco, con referencia a
polifenoles, antioxidantes, astringencia y color en el almacenamiento".

Alimentos

El objetivo de este trabajo es evaluar cambios físico-químicos y sensoriales en jugos comerciales de arándano,
sauco y casis durante un estudio de almacenamiento acelerado a 40°C durante 6 meses. Se midieron variaciones
en pH, sólidos solubles totales, viscosidad, polifenoles totales, antocianinas monoméricas, dada la relación de
estos compuestos bioactivos con la capacidad antioxidante y los beneficios de su consumo en cuanto a la
reducción del riesgo ante enfermedades crónicas o neurodegenerativas. Asociado a la presencia de estos
compuestos se analizó las variaciones en parámetros de color, densidad de color, color polimérico, en relación
con el posible deterioro visual del producto y la evaluación y aceptabilidad de los consumidores.

Denominación del proyecto:

Descripción del proyecto:

Tipo de actividad de Investigación aplicada

Función desempeñada:  Investigador

Tipo de

Código de

Sub-área del conocimiento:

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea del conocimiento:

Alimentos y Bebidas

Especialidad: Frutos Rojos

Palabra FRUTOS ROJOS, POLIFENOLES, ANTOCIANOS, COLOR

Fecha fin:12-2010 12-2013Fecha de inicio de participación en el

Apellido Cuil RolNombre

MARIA CLARA 27106431553ZAMORA Director

Institución Ejecuta % Financ.DemandEvalua Adopta Promuev

Si Si CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y
TECNICAS (CONICET) 100No No No

PICT 31951, Título : " La trehalosa para la encapsulación de aromas alimentarios por deshidratación: evaluación
sensorial y físico química ".

Denominación del proyecto:

Tipo de actividad de Investigación aplicada

Tipo de

Código de
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Campo

Moneda: Pesos Monto total: 200000.00

Fecha desde: 12-2006 Fecha hasta:

Institución

12-2009

Alimentos

El objetivo general de este trabajo es estudiar la aplicación de la trehalosa como sustituto parcial de la
maltodextrina  en la encapsulación de aromas por secado spray con el objeto de mejorar/modificar el perfil
sensorial del aroma encapsulado, pero sin producir cambios físicos adversos durante el almacenaje del producto;
entendiéndose por tales   el apelmazamiento, colapso y cristalización de azúcares, los cuales conducen a la
pérdida de la calidad sensorial.

Descripción del proyecto:

Función desempeñada:  Investigador

Sub-área del conocimiento:

Otras Ingenierías y TecnologíasÁrea del conocimiento:

Alimentos y Bebidas

Especialidad: Encapsulación

Palabra TREHALOSA, ENCAPSULACIÓN, DESHIDRATACIÓN, AROMAS

Fecha fin:12-2006 12-2009Fecha de inicio de participación en el

Apellido Cuil RolNombre

MARIA CLARA 27106431553ZAMORA Director

Institución Ejecuta % Financ.DemandEvalua Adopta Promuev

Si Si
 AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION CIENT  Y TECNOLOGICA
(ANPCYT) ; MINISTERIO DE CIENCIA, TEC. E INNOVACION
PRODUCTIVA

100No No No

FINANCIAMIENTO CYT - Becas recibidas:

¿Financia/financió un Post-grado con esta Porcentaje de

Fecha inicio: 04-1995

Descripción:
Tema de investigación: “Desarrollo de enzimas fúngicas de uso industrial: producción de proteasas”.

04-1997Fin:

75%Si

Institución de trabajo del becario:
DEPARTAMENTO DE INDUSTRIAS ; FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS
AIRES

CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS (CONICET)

Institución financiadora de la Beca:

Típo de beca: Posdoctorado

Denominación de la beca:

Beca Post-Doctoral

Típo de tareas: Formación académica incluyendo la realización de tareas de investigación y desarrollo

Nombre del

Apellido del

Ana María Renata

Pilosof

Nombre del CoDirector:

Apellido del CoDirector:

Fecha inicio: 04-1993 04-1995Fin:

Institución de trabajo del becario:
DEPARTAMENTO DE INDUSTRIAS ; FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS
AIRES
Institución financiadora de la Beca:

Típo de beca: Perfeccionamiento en la Investigación

Denominación de la beca:

Beca de Perfeccionamiento

Típo de tareas: Formación académica incluyendo la realización de tareas de investigación y desarrollo
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¿Financia/financió un Post-grado con esta Porcentaje de

Descripción:
Tema de investigación: “Desarrollo de enzimas fúngicas de uso industrial: producción de proteasas”.

75%Si

CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS (CONICET)

Nombre del

Apellido del

Ana María Renata

Pilosof

Nombre del CoDirector:

Apellido del CoDirector:

¿Financia/financió un Post-grado con esta Porcentaje de

Fecha inicio: 04-1991

Descripción:
Tema inicial de investigación : “Efecto de la composición y de las variables de proceso en la estabilidad físico-química
y microbiológica de emulsiones alimenticias”.
Tema posterior de investigación: “Desarrollo de enzimas fúngicas de uso industrial: producción, caracterización y
utilización de proteasas”.

04-1993Fin:

75%Si

Institución de trabajo del becario:
DEPARTAMENTO DE INDUSTRIAS ; FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS
AIRES

CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS (CONICET)

Institución financiadora de la Beca:

Típo de beca: Iniciación a la Investigación

Denominación de la beca:

Beca de Iniciación

Típo de tareas: Formación académica incluyendo la realización de tareas de investigación y desarrollo

Nombre del

Apellido del

Ana María Renata

Pilosof

Nombre del CoDirector:

Apellido del CoDirector:

EXTENSION - Comunicación pública de la ciencia y la tecnología:

Titulo:

Descripción:

Medios divulgación:

Frutos Rojos.... súper frutas? Estudio de compuestos bioactivos en jugos y productos

4º Charla en Ciclo de Conferencias UCA en Expoagrodigital 2021 : difusión de los proyectos y resultados de
investigación del grupo de alimentos de la Facultad de Ingeniería y Ciencias Agrarias, UCA.

Tipo de medio Nombre de medio Lugar de realización Part.

 Expoagrodigital - You
Tube  FICA, UCA Internet No

Tipos de destinatario:

Comunidad científica, Comunidad educativa, Sector productivo

Fuentes de financiamiento:

Fondos de la propia institución donde se desarrolló o desarrolla la actividad

Función Conferencista/expositor/entrevistado
individual

07-202107-2021 Hasta:Fecha inicio:

Titulo: Estabilidad de polifenoles, antocianinas y color en jugos de frutos rojos. Rosa Baeza, Carolina

Función Integrante de equipo

10-201410-2014 Hasta:Fecha inicio:
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Descripción:

Medios divulgación:

Publicación sin referato, difusión de los proyectos y resultados de investigación del grupo de alimentos de la Facultad
de Ciencias Agrarias, UCA.

Tipo de medio Nombre de medio Lugar de realización Part.

 Agropost

 Consejo de Profesionales
del Agro, Agroalimentos y
Agro indus t r i a .Buenos
Ai res .

 Prensa escrita No

Tipos de destinatario:

Comunidad científica, Comunidad educativa, Sector productivo

Fuentes de financiamiento:

Fondos de la propia institución donde se desarrolló o desarrolla la actividad

EVALUACION - Evaluación de personal CyT y jurado de tesis y/o premios:

Tipo de personal

Institución convocante:

Ciudad:Pais:

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES / DEPARTAMENTO DE
INDUSTRIAS

Jurado de tesinas, trabajos finales y/o tesis

Año inicio: 2017

Observaciones:
Tesis de Magister en Bromatología y Tecnología de la Industrialización de Alimentos: ?Efecto de la incorporación de
trehalosa mediante un tratamiento osmótico en las características fisicoquímicas y sensoriales de banana liofilizada?,
autor: Ingeniero de Alimentos Luis Fernando Díaz Barrios.
13 de Diciembre de 2017.
Universidad de Buenos Aires, Facultad de Ciencias Exactas y Naturales.

2017Año fin:

Argentina Buenos Aires

Rol evaluador:

Tipo de personal

Institución convocante:

Ciudad:Pais:

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." / FACULTAD DE INGENIERIA Y
CIENCIAS AGRARIAS

Jurado de tesinas, trabajos finales y/o tesis

Año inicio: 2012

Observaciones:
Tesis para optar al título de Magíster en Gestión de la Empresa Agroalimentaria: “Estrategias para la utilización de
calostro bovino: efecto de la pasteurización en las propiedades funcionales del calostro”, autor: Ing.P.A. María Paula
Arcuri.
18 de Diciembre de 2012

2012Año fin:

Argentina Buenos Aires

Rol evaluador:

Tipo de personal

Institución convocante:

Ciudad:Pais:

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." / FACULTAD DE INGENIERIA Y
CIENCIAS AGRARIAS

Jurado de tesinas, trabajos finales y/o tesis

Año inicio: 2007

Observaciones:
Estudio Monográfico correspondiente a la Carrera de Licenciatura en Tecnología de Alimentos UCA: “Elaboración de
vinos orgánicos- Análisis de la aplicación de la Normativa”, autor: Luciana Mateo.
25 de Septiembre de 2007.

2007Año fin:

Argentina Buenos Aires

Rol evaluador:

Tipo de personal Jurado de tesinas, trabajos finales y/o tesis
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Institución convocante:

Ciudad:Pais:

UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES / FACULTAD DE INGENIERIA / DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA

Año inicio: 2006

Observaciones:
1. Tesis para optar al título de Ingeniero en Alimentos UBA :”Mecanismos de resistencia al congelamiento en una
levadura probiótica (Saccharomyces boulardii)”, autor: Ing. Silvina Pardo.
18 de Diciembre de 2006.

2006Año fin:

Argentina Buenos Aires

Rol evaluador:

PRODUCCION

PUBLICACIONES - Artículos publicados en revistas:

BAEZA, ROSA; SÁNCHEZ, VIRGINIA; SALIERNO, GABRIEL; MOLINARI, FABRICIO; LÓPEZ, PAULA; CHIRIFE, JORGE.
Storage stability of anthocyanins in freeze-dried elderberry pulp using low proportions of encapsulating agents.
FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL.London: SAGE PUBLICATIONS LTD. 2021 vol.27 n°2. p135 -
144. issn 1082-0132.

BUSSO CASATI CAROLINA; BAEZA ROSA; SANCHEZ VIRGINIA. Physicochemical properties and bioactive
compounds content in encapsulated freeze-dried powders obtained from blueberry, elderberry, blackcurrant and
maqui berry.. Journal of berry research.Amsterdam: IOS Press. 2019 vol.9 n°3. p431 - 447. issn 1878-5093. eissn 1878-
5123

CAROLINA BUSSO CASATI; ROSA BAEZA; VIRGINIA SANCHEZ. Comparison of the kinetics of monomeric
anthocyanins loss and colour changes in thermally treated Blackcurrant, Maqui Berry and Blueberry pulps from
Argentina.. Journal of Berry Research.Amsterdam: IOS Press. 2017 vol.7 n°2. p85 - 96. issn 1878-5093. eissn 1878-
5123

CAROLINA BUSSO CASATI; ROSA BAEZA;  VIRGINIA SANCHEZ; ALEJANDRA CATALANO; PAULA LÓPEZ; MARÍA
CLARA ZAMORA. Thermal degradation kinetics of monomeric anthocyanins, colour changes and storage effect en
elderberry juices.. Journal of Berry Research.Amsterdam: IOS Press. 2015 vol.5 n°1. p29 - 39. issn 1878-5093. eissn
1878-5123

VIRGINIA SANCHEZ; ROSA BAEZA; JORGE CHIRIFE. Comparison of monomeric anthocyanins and colour stability of
fresh, concentrate and freeze-dried encapsulated cherry juice stored at 38°C.. Journal of Berry Research.Amsterdam:
IOS Press. 2015 vol.5 n°. p243 - 251. issn 1878-5093. eissn 1878-5123

MARA V. GALMARINI & CHANTAL MAURY & EMIRA MEHINAGIC & VIRGINIA SANCHEZ & ROSA I. BAEZA & SOPHIE
MIGNOT & MARIA C. ZAMORA & JORGE CHIRIFE. Stability of Individual Phenolic Compounds and Antioxidant
Activity During Storage of a Red Wine Powder. FOOD AND BIOPROCESS TECHNOLOGY.: SPRINGER. 2013 vol.6 n°12.
p3585 - 3595. issn 1935-5130.

VIRGINIA SANCHEZ, ROSA BAEZA, MARA V. GALMARINI, MARIA CLARA ZAMORA, JORGE CHIRIFE.. Freeze-Drying
Encapsulation of Red Wine Polyphenols in an Amorphous Matrix of Maltodextrin. FOOD AND BIOPROCESS
TECHNOLOGY.: SPRINGER. 2013 vol.6 n°5. p1350 - 1354. issn 1935-5130.

CAROLINA BUSSO CASATI, VIRGINIA SANCHEZ, ROSA BAEZA, NATALIA MAGNANI, PABLO EVELSON & MARÍA C.
ZAMORA. Relationships between colour parameters, phenolic content and sensory changes of processed blueberry,
elderberry and blackcurrant commercial juices. INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY.:
WILEY-BLACKWELL PUBLISHING, INC. 2012 vol.47 n°8. p1728 - 1736. issn 0950-5423.

M.V. GALMARINI, R. BAEZA, V. SANCHEZ, M.C. ZAMORA, J. CHIRIFE.. Comparison of the viscosity of trehalose and
sucrose solutions at various temperatures: Effect of guar gum addition.. LEBENSMITTEL-WISSENSCHAFT UND-
TECHNOLOGIE-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY.: ELSEVIER SCIENCE BV. 2011 vol.44 n°1. p186 - 190. issn 0023-
6438.

SANCHEZ, V., BAEZA, R., CIAPPINI, C., ZAMORA, M.C. & CHIRIFE, J.. Comparison between Karl Fischer and
refractometric method for determination of water content in honey. FOOD CONTROL.: ELSEVIER SCI LTD. 2010 vol.21
n°3. p339 - 341. issn 0956-7135.
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BAEZA R., PÉREZ A., SANCHEZ V., ZAMORA M.C., CHIRIFE J.. Evaluation of Norrish´s equation for correlating the
water activity of highly concentrated solutions of sugars, polyols, and polyethylene glycols. FOOD AND BIOPROCESS
TECHNOLOGY.: SPRINGER. 2010 vol.3 n°1. p87 - 92. issn 1935-5130.

PÉREZ, A., SANCHEZ, V., BAEZA, R., ZAMORA, M.C. & CHIRIFE, J.. Literature review on linear regression equations
for relating water activity to moisture content in floral honeys: Development of   a weighted average equation.. FOOD
AND BIOPROCESS TECHNOLOGY.: SPRINGER. 2009 vol.2 n°4. p437 - 440. issn 1935-5130.

V.E. SANCHEZ; A.M.R. PILOSOF. Protease conidia relationships of Aspergillus niger grown in solid state
fermentation.. BIOTECHNOLOGY LETTERS.Berlin: SPRINGER. 2000 vol.22 n°. p1629 - 1633. issn 0141-5492.

V. TARAGANO; V.E. SANCHEZ; A.M.R. PILOSOF. Combined effect of water activity depression and glucose addition
on pectinases and protease production by Aspergillus niger 148.. BIOTECHNOLOGY LETTERS.: SPRINGER. 1997
vol.19 n°3. p233 - 236. issn 0141-5492.

V.E. SANCHEZ; G.B.BARTHOLOMAI; A.M.R. PILOSOF. Rheological properties of food gums as related to their water
binding capacity and to soy protein interaction.. LEBENSMITTEL-WISSENSCHAFT UND-TECHNOLOGIE-FOOD
SCIENCE AND TECHNOLOGY.Amsterdam: ELSEVIER SCIENCE BV. 1995 vol.28 n°4. p380 - 385. issn 0023-6438.

PUBLICACIONES - Partes de libro:

PILOSOF A.M.R., SANCHEZ V.E; ARUN S. MUJUMDAR. Drying of enzymes. Handbook of Industrial Drying. : CRC
Press, Taylor and Francis Group, LLC. 2006. p981 - 991. isbn 978-1-5744-4668-5

PUBLICACIONES - Trabajos en eventos c-t publicados:

BUSSO C; SANCHEZ V; BAEZA R. Estudio de la cinética de degradación de antocianinas y color durante el
almacenamiento de jugos de cassis y sauco.. Argentina. Córdoba. 2016. Libro. Artículo Completo. Congreso. VI
Congreso Internacional Ciencia y Tecnología de los Alimentos. Ministerio Ciencia y Tecnología, Gobierno de
Córdoba

BUSSO CASATI, C., SÁNCHEZ, V., BAEZA, R., MAGNANI N., EVELSON P., ZAMORA, C.. Estudio de Propiedades
Fisico- Químicas y Sensoriales de Jugos Comerciales de Arándano y Sauco Almacenados a 40°C. Argentina. La
Plata. 2010. Libro. Artículo Completo. Congreso. CONGRESO MUNDIAL Y EXPOSICIÓN  INGENIERÍA 2010 –
ARGENTINA. CAI - UADI - WFEO/FMOI

C. BUSSO, R. BAEZA, V. SANCHEZ, M.C. ZAMORA. Evaluation of color changes (instrumental and sensorial) of
commercial pasteurized juices of Cranberry (Arandano), Elderberry (Sauco) and Blackcurrant (Cassis) ? from El
Bolsón, Río Negro - during accelerated storage at 40 ºC. Argentina. Buenos Aires. 2010. Libro. Artículo Completo.
Congreso. INTERIM MEETING OF THE INTERNATIONAL COLOR ASSOCIATION, AIC 2010 ?Color and Food: From
the Farm to the Table?.. Argentina, Grupo Argentino del Color

PUBLICACIONES - Tesis:

Universitario de posgrado/doctorado. Producción de proteasas fúngicas por fermentación en estado sólido para su
aplicación en la industria de alimentos. Doctora de la Universidad de Buenos Aires (Area: Ciencias Químicas).
FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES. 0. Español

OTROS ANTECEDENTES

REDES, GESTION EDITORIAL Y EVENTOS - Participación u organización de eventos cyt:

Nombre del evento:

País: Año:

3°Jornadas de Investigación Unidad de Vinculación Académica en Agronomía,

2021

Modo de participación:

Asistente, Miembro del comité cientifico-tecnológico

Tipo de Jornada

Alcance geográfico: Nacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Modalidad virtual, Morón.

Institución
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Institución

 CRUP

Nombre del evento:

País: Año:

Jornada de Investigación

2020

Modo de participación:

Asistente

Tipo de Jornada

Alcance geográfico: Nacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Buenos Aires

Institución

 PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." (UCA)

Nombre del evento:

País: Año:

Jornada sobre Envejecimiento

2019

Modo de participación:

Asistente

Tipo de Jornada

Alcance geográfico: Nacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Rosario

Institución

 PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA "SANTA MARIA DE LOS BS. AS." (UCA)

Nombre del evento:

País: Año:

VII CONGRESO INTERNACIONAL CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS.

2018

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Internacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Córdoba

Institución
 SECRETARÍA DE GESTIÓN EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA ; MINISTERIO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA ;
GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE CORDOBA

Nombre del evento:

País: Año:

V CONGRESO INTERNACIONAL CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS.

2014

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Internacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Córdoba

Institución
 SECRETARÍA DE GESTIÓN EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA ; MINISTERIO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA ;
GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE CORDOBA

Nombre del evento:

País: Año:

VI INTERNATIONAL CONFERENCE ON POLYPHENOLS AND HEALTH.

2013

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Internacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Buenos Aires

Institución
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Institución

 (CONICET/UBA) / FAC.FARMACIA Y BIOQUIMICA ,UBA; INSTITUTO DE BIOQUIMICA

Nombre del evento:

País: Año:

CINTA 2012: 3er. CONGRESO INTERNACIONAL EN NUTRICIÓN Y TECNOLOGÍA DE

2012

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Internacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Mendoza

Información adicional:
Organización:
Fundacion Ahdonay-Agencia Española de Cooperación Internacional para el Desarrollo

Institución
 SECRETARIA DE GOBIERNO DE AGROINDUSTRIA (SGA) ; MINISTERIO DE AGRICULTURA GANADERIA
Y PESCA DE LA NACION

Nombre del evento:

País: Año:

XIII CONGRESO ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.

2011

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Nacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Buenos Aires

Institución

 AATA

Nombre del evento:

País: Año:

CONGRESO MUNDIAL Y EXPOSICIÓN  INGENIERÍA 2010

2010

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Internacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Buenos Aires

Institución

 CAI-UAI

Nombre del evento:

País: Año:

III CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

2009

Modo de participación:

Asistente, Presentador de póster

Tipo de Congreso

Alcance geográfico: Internacional

Institución organizadora:

Argentina Ciudad: Córdoba

Institución

 MINCYT

REDES, GESTION EDITORIAL Y EVENTOS - Trabajos en eventos c-t no publicados:

BAEZA R.; SANCHEZ V.; BUSSO CASATI C.; CHIRIFE J.. Estabilidad de antocianinas en pulpas de sauco
liofilizadas utilizando bajas proporciones de agentes encapsulantes.. Argentina. Modalidad virtual, Morón.. 2021.
Jornada. 3°Jornadas de Investigación Unidad de Vinculación Académica en Agronomía, Agroindustrias, Enología y
Alimentos. CRUP.. CRUP

BAEZA R.; SANCHEZ V.; RETORTO M.L.; CABRERA T.; MIGUENS C.; BUSSO CASATI C.; CHIRIFE J..
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Obtención y almacenamiento de ingredientes en polvo en base a pulpa de sauco y diferentes agentes
encapsulantes en baja proporción.. Argentina. Buenos Aires. 2019. Congreso. XVII CYTAL 2019 CONGRESO
ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS -XXI CONGRESO ALACCTA 2019 CONGRESO
LATINOAMERICANO Y DEL CARIBE DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS.. AATA

BUSSO CASATI C; BAEZA R; SANCHEZ V; ALVAREZ H; MOLINARI F. Obtención y estudio de la estabilidad de
ingredientes deshidratados a partir de jugos de berries provenientes de El Bolsón.. Argentina. Córdoba.. 2018.
Congreso. VII Congreso Internacional de Ciencia y Tecnología de Alimentos (CICYTAC 2018). Ministerio de Ciencia
y Tecnología, provincia de Córdoba.

RETORTO ML; MIGUENS C; CABRERA T; BAEZA R; SANCHEZ V. Características y aplicaciones de sistemas en
polvo en base a sauco obtenidos por secado spray.. Argentina. Córdoba.. 2018. Congreso. VII Congreso
Internacional de Ciencia y Tecnología de Alimentos (CICYTAC 2018).. Ministerio de Ciencia y Tecnología, provincia
de Córdoba.

BUSSO CASATI CAROLINA; BAEZA ROSA; SANCHEZ VIRGINIA. Propiedades fisicoquímicas y estabilidad de
componentes bioactivos y parámetros de color durante el almacenamiento de jugos de berries liofilizados..
Argentina. San Rafael, Mendoza.. 2018. Congreso. V Congreso Latinoamericano de Ingeniería y Ciencias Aplicadas,
CLICAP 2018..

BUSSO CASATI C; BAEZA R; SANCHEZ V. Cinética de deterioro térmico de antocianinas, color y polifenoles en
jugos de arándano, cassis y maqui provenientes de Río Negro. Argentina. Buenos Aires. 2017. Jornada. 1ras
Jornadas de Investigación UVA en Agronomía Agroindustria y Enología. CRUP

BUSSO CASATI C; BAEZA R.; SANCHEZ V. . Estabilidad de compuestos bioactivos y evolución del color en jugos
de arándano originarios de El Bolsón, sometidos a diferentes tratamientos de preservación. Argentina. Mar del
Plata, Buenos Aires.. 2017. Congreso. XVI CYTAL CONGRESO ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE
ALIMENTOS.. AATA

SANCHEZ V.; BUSSO CASATI C; BAEZA R.. Estabilidad de compuestos fenólicos y color en productos
deshidratados en base a frutos rojos y cerezas. Argentina. Buenos Aires. 2017. Jornada. 1ras Jornadas de
Investigación UVA en Agronomía Agroindustria y Enología. CRUP

MUNNO J.; HERRERA R.; SANCHEZ V.; BAEZA R.. Antocianinas, polifenoles totales, y color en jugo de cerezas en
polvo obtenido por secado spray.. Argentina. Mar del Plata, Buenos Aires.. 2017. Congreso. XVI CYTAL
CONGRESO ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOG&Iacute;A DE ALIMENTOS.. AATA

BUSSO C; SANCHEZ V; BAEZA R. Estudio de la cinética de degradación de antocianinas y color durante el
almacenamiento de jugos de cassis y sauco.. Argentina. Córdoba. 2016. Congreso. VI CONGRESO
INTERNACIONAL CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS.. Ministerio Ciencia y Tecnología, Gobierno de
Córdoba

SANCHEZ V; BAEZA R. Estabilidad de antocianinas, polifenoles totales, y color en jugo y liofilizado de cerezas..
Argentina. Buenos Aires. 2015. Congreso. XV CONGRESO ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE
ALIMENTOS CYTAL.. AATA

BUSSO CASATI C; SANCHEZ V; BAEZA R. Cinética de deterioro de antocianinas, color y polifenoles en jugos de
arándano, cassis y maqui provenientes de Río Negro.. Argentina. Buenos Aires. 2015. Congreso. XV CONGRESO
ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.. AATA

BUSSO CASATI C, BAEZA R, SANCHEZ V. . Estudios de cinéticas de degradación de antocianinas totales y color
por tratamiento térmico en pulpas de maqui originarias de El Bolsón.. Argentina. Córdoba. 2014. Congreso. V
CONGRESO INTERNACIONAL CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS.. Secretaría de Ciencia y Tecnología,
Gob. Pcia de Córdoba

ROA ACOSTA DF, BAEZA RI, SANCHEZ VE, TOLABA MP. . Effect of ball milling on viscosity of amaranth flour
dispersions.. Argentina. Córdoba. 2014. Congreso. V CONGRESO INTERNACIONAL
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CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS.. Secretaría de Ciencia y Tecnología, Gob. Pcia de Córdoba.

SCHICHT M , ISEQUILLA E , SANCHEZ V , BAEZA R , BUSSO CASATI C . . Polifenoles totales, antocianinas y color
en jugos de distintas variedades de cerezas.. Argentina. Córdoba. 2014. Congreso. V CONGRESO INTERNACIONAL
CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS.. Secretaría de Ciencia y Tecnología, Gob.Pcia de Córdoba

SANCHEZ V., BAEZA R., CHIRIFE. . Estudio de la estabilidad de Antocianinas, Polifenoles Totales y color en jugos
y concentrados de cerezas.. Argentina. Rosario, Santa Fe.. 2013. Congreso. XIV CONGRESO ARGENTINO DE
CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL. 5to Simposio Internacional de Nuevas Tecnologías \ III Simposio
Latinoamericano sobre Higiene y Calidad de Alimentos.. AATA

BUSSO CASATI C., BAEZA R., SANCHEZ V.. Study of degradation kinetics of anthocyanins and color in elderberry
and blackcurrant pulps. Argentina. Buenos Aires. 2013. Congreso. VI INTERNATIONAL CONFERENCE ON
POLYPHENOLS AND HEALTH.. Fac.Farmacia y Bioquímica ,UBA; Instituto de Bioquímica Molecular y
Medicina,UBA-CONICET

GALMARINI, MARA V., MEHINAGIC, E., MIGNOT, S., MAURAY, C., BAEZA, R. SANCHEZ, V., ZAMORA, M.C. AND
CHIRIFE, J. Freeze-drying encapsulation of red wine in a maltodextrin matrix : characterization and stability of
phenolics compounds during storage. Italia. Florencia. 2012. Congreso. XXVI INTERNACIONAL CONFERENCE ON
POLYPHENOLS..

SHAW, CLARA; BAEZA, ROSA; SANCHEZ, VIRGINIA Y BUSSO CASATI, CAROLINA. Estudio de estabilidad de
antocianinas y color en jugos de cereza pasteurizados durante el almacenamiento. Argentina. Mendoza. 2012.
Congreso. CINTA 2012: 3er. CONGRESO INTERNACIONAL EN NUTRICIÓN Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS..
Fundación Ahdonay, respaldada por la Agencia Española de Cooperación Internacional para el Desarrollo
(A.E.C.I.D.).

SANCHEZ V., BAEZA R., GALMARINI MV., ZAMORA MC., CHIRIFE J. . Encapsulación por liofilización de polifenoles
del vino tinto en una matriz amorfa de maltodextrina.. Argentina. Buenos Aires. 2011. Congreso. XIII CONGRESO
ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.. AATA

BUSSO CASATI C., CANTONI C., GALLEGOS J., SANCHEZ V., BAEZA R.,ZAMORA MC. . “Evaluación de cambios
en el contenido de antocianinas y color de jugos comerciales de arándano, sauco y casis provenientes de Río
Negro durante el almacenamiento”.. Argentina. Buenos Aires. 2011. Congreso. XIII CONGRESO ARGENTINO DE
CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.. AATA

SANCHEZ, V., BAEZA, R., CIAPPINI, C., ZAMORA, MC., CHIRIFE, J.. Determinación del contenido de agua en
mieles: comparación entre el método Karl Fischer y refractometría.. Argentina. Córdoba. 2009. Congreso. III
CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS.. MinCyT Córdoba

BAEZA R., SANCHEZ V., TOLABA MP. Propiedades reológicas de suspensiones de harina de amaranto?..
Argentina. La Plata. 2009. Jornada. JORNADAS DE AMARANTO. Grupo X La Plata del Proyecto "Amaranth: Future
Food", UNLP, CONICET.

GALMARINI MV., BAEZA R., SANCHEZ V., ZAMORA MC., CHIRIFE J.. Comparación de la viscosidad de soluciones
de sacarosa y trehalosa y efecto de adición de goma guar.. Argentina. Concordia, Entre Ríos.. 2009. Congreso. XII
CONGRESO ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.. AATA

BAEZA R., SANCHEZ V., TOLABA MP.. Caracterización de suspensiones acuosas de harina de amaranto:efecto del
pH,concentración y temperatura.. Argentina. Concordia, Entre Ríos.. 2009. Congreso. XII CONGRESO ARGENTINO
DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.. AATA

 PÉREZ, A., SANCHEZ, V., BAEZA, R., ZAMORA, MC., CHIRIFE, J.. Obtención de una ecuación promedio para
relacionar la actividad de agua con la humedad refractométrica en mieles florales.. Argentina. Córdoba. 2009.
Congreso. III CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS.. MinCyT Córdoba
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 PÉREZ, A., SANCHEZ, V., BAEZA, R., ZAMORA, MC., CHIRIFE, J.. Obtención de una ecuación promedio para
relacionar la actividad de agua con la humedad refractométrica en mieles florales.. Argentina. Córdoba. 2009.
Congreso. III CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS.. MinCyT Córdoba

SANCHEZ V., BAEZA R., CIAPPINI C., GATUSSO S., ZAMORA M.C., CHIRIFE J.. Estudio de la actividad de agua (aw)
, cristalización y composición en azúcares de mieles de la provincia de Santa Fe .. Argentina. Buenos Aires. 2007.
Congreso. XI CONGRESO ARGENTINO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS CYTAL.. AATA

PREMIOS Y/O DISTINCIONES:

Institución otorgante:

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

Ciencias BiológicasGran área del

Categoría: Licenciatura en Ciencias Biológicas de la Universidad de Buenos Aires.

Tipo premio o Individual (titular del CV)

Alcance Nacional

Denominación del premio o distinción Diploma de Honor

Año: 1998

Otras Ciencias BiológicasArea del conocimiento:

Institución otorgante:

LA NACIÓN - BANCO GALICIA

Otras Ingenierías y TecnologíasGran área del

Categoría:
“La utilización de la actividad acuosa (aw) como parámetro físico químico en el

Tipo premio o Colectivo (grupo de I+D, empresa innovadora, Grupo de productores/emprendedores,
etcétera)

Alcance
Nacional

Denominación del premio o distinción VI Premio LA NACIÓN- BANCO GALICIA a la excelencia agropecuaria.

Año: 2008

Alimentos y BebidasArea del conocimiento:

Institución otorgante:
AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION CIENT  Y TECNOLOGICA (ANPCYT) ; MINISTERIO DE CIENCIA, TEC. E
INNOVACION PRODUCTIVA

Otras Ingenierías y TecnologíasGran área del

Categoría: Mejor Proyecto de Innovación y/o Desarrollo Tecnológico al trabajo: “ Desarrollo de un

Tipo premio o Colectivo (grupo de I+D, empresa innovadora, Grupo de productores/emprendedores,
etcétera)

Alcance
Nacional

Denominación del premio o distinción Premio Nacional Arcor a la innovación en alimentos.

Año: 2013

Alimentos y BebidasArea del conocimiento:
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